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La région Lorraine est située aux confins de la France, et à la 

frontière de l’Allemagne, du Luxembourg et de la Belgique ; c’est une terre 

de passage, d’invasions diront d’autres. Vaste territoire certes, mais nous 

vous emmenons vers un de ses quatre départements ; la Meuse. 

 

Au cœur du Parc Naturel de Lorraine, le lac de Madine en est le plan d’eau majeur. Ses 

environs recèlent d’agréables randonnées tant à pied, à vélo… qu’à moto  

 

Les Côtes de Meuse, curiosités naturelles, offrent aux creux 

des combes et aux détours des vallons un terroir propice où les 

viticulteurs passionnés élaborent une riche gamme de vins…  

 

Vins des Côtes de Meuse… 

Depuis le Moyen-âge jusqu’à nos jours, l’exceptionnel micro-climat des Côtes de Meuse a 

permis à une petite région de disposer d’un vignoble hors du commun. Malgré les 

crises du phylloxéra et la 

Première Guerre Mondiale qui ont ravagé une grande partie du vignoble, les vins 

des Côtes de Meuse ont perduré et se sont développés grâce à la volonté d’une 

poignée de passionnés. 

Les vins des Côtes de Meuse ont été classés en 1982 en Vins de Pays. Six 

exploitations partagent leur activité entre la viticulture, l’arboriculture (mirabelles, 

cerises…) et la distillation. D’importants investissements ont été réalisés et le 

Vignoble représente aujourd’hui 40 hectares pour une production annuelle de 200 

000 bouteilles. 

Un terroir autour de six cépages ; 
- Vins rouges : Pinot Noir, Gamay vinifiés seuls ou en assemblage 
- Vins blancs : Chardonnay, Auxerrois, Pinot Gris et Pinot Blanc 
- Vins gris : Pinot Noir et Gamay 
- Méthodes Traditionnelles : issus de l’assemblage des différents cépages 

 

   Aspect pratique : 
 

o Départ de Whanlin  

o Trois road-books Tripy, chacun roule à son rythme 

o Deux nuitées confortables en demi-pension 

o Etapes aller-retour de 250 Km  

o Boucle sur place de +/- 250 Km 

o PAF : Pilote* 235 €  (single + 50 €) 

                  Passager 195 € 

Réservations avant le 30 avril (+ 10% après cette date, sous réserve de disponibilité hôtelière) 

Formulaire d’inscription à nous renvoyer : http://www.funevasion.be/infos.html 

 

* Pilote en ordre de cotisation (15 €/an) obligatoire pour participer aux activités de l’asbl 

http://www.funevasion.be/infos.html

